
スイーツタイム



旭川

北海道旭川市が本店の

「菓子処 梅屋」
シュークリームほか

香川県高松市 塩江温泉の

「温泉宿 ペンションとまと」
野菜クッキー

うどん県

日本一ひろい都道府県

日本一せまい都道府県

しおのえ







札幌にも３店舗あり〼





～たかが、クッキーなのに野菜の濃い味がする～

温泉宿ペンションとまとのパティシエールが作る「野菜クッキー」は、
有機酵素栽培で育てたミネラルたっぷりの濃縮野菜パウダーをふんだんに使用！

ジャンボ大根コンテストで数々の優勝経験を持つ
有機酵素栽培の第一認者 久山勝義さん（香川県在住）が
丹精込めて育て上げた珠玉の野菜の数々。

そのこだわりはものすごく、

・海のミネラル（塩、ジャイアント・ケルプ（昆布）粉末）
・陸のミネラル（灰、もみ殻、糖蜜）
・山のミネラル（福島県産蛭石ミネラル 元素２２ バーミキュライト）

この３大ミネラルを肥料に加えて育てた味の濃い旨みたっぷりの野菜を
細胞を壊さない４０℃の低温で乾燥粉砕。

トマトなら１００ｋｇから３ｋｇしか、青じそなら軽トラ３台分から１ｋｇしか採れません。

この贅沢な製法で作られた安心・安全な濃縮野菜パウダーを使用して作るクッキーは
「たかが、クッキーなのに野菜の濃い味がする」

温泉宿 ペンションとまとの「野菜クッキー」
一度ご賞味下さい！

ものすごくアツいメール



アンケートにご協力ください



スイーツタイム
 ぜひお楽しみください！


